Profesni sdruzZeni - Sanitace napojovych cest

Informacni
zpravodaj

Co vam mize nase profesni sdruzeni nabidnout?

Profesni sdruzeni prostfednic-
tvim svych clenl nabizi ucele-
ny systém sluZeb pro restau-
race, hotely, bary, pivnice -
zkratka pro vsechny provozov-
ny s vycepem.

Mezi tyto sluzby fadime:

e sanitace vycepnich zafize-
ni, vcetné pravidelného
¢isténi chladicich zafizeni
parnim Cisticem,

e montdZe chladicich zafize-
ni,

e montdze vycepni techniky,

e dodavky plynt a veskery
servis na zafizenich.

Nasi technici pouzivaji pro-
stredky certifikované Vyzkum-
nym ustavem pivovarskym a

sladafskym pro sanitace. MU-
Zeme vam nabidnout vyskole-
né odborniky po celé Ceské

Informace k cinnosti sdruzeni (cechu)

e Pro nase Cleny zajistujeme
pravidelna skoleni, odbor-
né seminafre a provadime
pravidelné prezkuSovani,
jak teoretickych, tak prak-
tickych znalosti v oblasti
vyCepni techniky a sanitaci.

e Provadime ukdazkové sa-
nitace v ramci programui
Master Bartender, sSkoleni
obchodnich zastupcl jed-
notlivych pivovarld nebo
Skoleni pracovnik(l statni
spravy.

e Je v provozu bonusovy
program Peéet  kvality
(zadejte svou Pecet kvality
prostrednictvim vaseho
sanitacniho technika).

A
)

Profesni sdruZeni - sanitace napojovych cest
udéluje petet’ kvality provozovné:

pro rok:

Sanitatni technik:

e Nadale probiha spoluprace
na tvorbé norem, techno-
logickych postupli a hygie-
nickych plant s kolegy v DE

V rdmci kontrolni ¢innosti,
o které jsme se zminili jiz v
prvnim ¢isle naseho zpra-

P ey

republice Zaru¢ime vdm pro-
vedeni prace v souladu
s Kodexem “Péfe o pivo
v gastronomii.”

Spolupraci s nasimi odborniky
muzZete snizit naklady, které
v soucasné dobé vydavate na
zajistovani pravidelnych sa-
nitaci, a véfime, Ze i na kvalit-
né a odborné provedenych
montazich a dalSich sluzbach
s timto oborem spojenych.

Nas servisni a sanitacni tech-
nik je pravé v misté, kde ho
potiebujete.

vodaje, bylo v obdobi 2014
-2015 provedeno 98 na-
matkovych kontrol sanitaci
v celé republice. Vysled-
kem bylo podminecné vy-
louceni 3 ¢lend, ukonceni
¢innosti u 8 zaméstnancl a
neudéleni 16 autorizaci
pro rok 2015.
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e Co vam profesni sdruze-

ni nabizi

Informace k €innosti
sdruzeni (cechu)

stvo HK CR

skla

Uvnitf tohoto
vydani:

Covam muZe nase
profesni sdruzeni
nabidnout

Informace k ¢innosti
sdruZeni (cechu)

AutorizovanQ spole-
censtvo HK CR—
vyhody a zavazky
Kvalifikatni zkousky
Cistim, Cistig, Cistime
Nezapominejme

na kohouty a pivni
sklo

Desatero ,pivné
Cistého skla“

Autorizované spolecen-

Cisténi vycepu a pivniho
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Ginnosti Profesniho
sdruzeni - Sanitace
napojovych cest

»Osvédéeni o
kvalifikované
autorizaci v
oboru
pivovarnictvi a

sladovnictvi.“

-
Autorizované spole-
censtvo HK CR

Informace k ¢innosti sdruzeni (cechu) (pokraéovani ze strany 1)

e Pokracujeme ve vydavani
informacniho zpravodaje

Informaéni
Y/ zpravodaj

SANITACE SERVIS s. r. o.
vytvofila Cisty zisk po
zdanéni 80.500,- K¢, val-
nou hromadou konanou
25. dubna 2015 byl
schvélen prevod tohoto
zisku do cechu

OSVEDCENI
O AUTORIZACI

HOSPODARSKA KOMORA CESKE REPUBLIKY

pivovarnictvi a sladovnictvi

zaélenénému zivnosten

skému spole&enstvu

Profesni sdruzeni -
Sanitace napojovych cest

Stali jsme se autorizova-
nym spolecenstvem Hos-
podafské komory Ceské
republiky

¥ MH 2U3|2PN 1DBZLIOINE O JUIIPIASO

Autorizované spolecenstvo Hospodarské komory

Ceské republiky — vyhody a zavazky

V nasledujicich odstavcich
uvadime zakladni vyhody a
zavazky, které nasemu sdru-
Zeni z vySe uvedené autoriza-
ce Hospodaiské komory Ces-
ké republiky (déle jen HK CR)
plynou.

Autorizované spolecenstvo
(dale jen AS) musi zabezpe-
covat zejména vykon nasle-
dujicich ¢innosti v rozsahu
udélené kvalifikované autori-
zace:

a) vedeni evidence clend
subjektl podnikajicich v
danych oborech a jeji

b)

c)

d)

aktualizaci,

v pfipadé pripravy novych
pravnich predpisl a jejich
novel, kterymi se meéni
jakymkoli zplsobem pod-
minky podnikani, preda-
vani svych stanovisek a
pfipominek prostrednic-
tvim spolecenstva nebo
samostatné na zdakladé
povéreni,

aktivni zapojeni do systé-
mu legislativniho pfipo-
minkovani pfi HK CR,
navrhovani kvalifikacnich
podminek a predpokladl

e)

pro vstup do podnikani ve
svém oboru,

vydavani instruktaznich
materiald, vzorovych do-
kument( pfipadné doku-
mentl normativni povahy
a jejich zverejnovani,
navrhovani presnych pod-
minek, za kterych mdize
byt provadéna rekvalifika-
ce v oboru,

Ucast na dohledu nad
vzdélavanim v ucebnich a
technickych studijnich
oborech a navrhovani
osnov ve svém oboru,
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h) organizaci vzdélavani a

i)

zabezpeceni podminek
pro ziskavani odborné
zpUsobilosti podnikatell
a jejich zaméstnancu,

aktivni zapojeni Zadatele
do vzdélavaciho systému
celozivotniho odborného
a profesniho vzdélavani,

jmenovéani svych clend
do zkuSebnich komisi pro
mistrovské, zavéreéné a
jiné zkousky,

m)

pro dany obor musi byt
vefejné projednany a
pfijaty v souladu s plat-
nou pravni Upravou,
popft. na zakladé konsen-
su,

zabezpeceni informatiky
v oboru (v tiSténé podo-
bé, v elektronické podo-
bé, pfipadné v obou po-
dobach),

vydavani periodika s od-
bornou naplni zamérené-
ho na dany obor,

q) podileni se svou pfipad-
nou dil¢i autorizaci na
¢innosti Autorizované
osoby — HK CR ¢&i slozky
HK CR.

AS je vidi HK CR, jako? i
jménem HK CR navenek,
mluvéim pfislusného oboru.

SpoleCenstva  nezaclenénd
do HK CR bude AS o své &in-
nosti pouze informovat, po-
kud se AS o jejich existenci
dozvi. AS spolupracuje s

III// y

Autorizované spole-
censtvo v oboru
pivovarnictvi a sla-
dovnictvi HK 6R

k) zapojeni do tvorby mezi- ostatnimi spolecenstvy pU-
narodnich, evropskych a n) clenstvi v odbornych  sobicimi v tomto oboru a s
narodnich  technickych evropskych organizacich,  ostatnimi slozkami HK CR. O
norem a pravidel praxe jsou-li zfizeny, své ¢innosti AS informuje téz
oboru (napf. technicka ‘. , ostatni zaclenénd spolecen-

: o o) poskytovani informaci do o, L,
pravidla, technicka dopo- ; stva, krajské hospodarské
. o . v oborového centra pro- ) o~
rueni a pfipadné dalsi . ., komory a okresni hospodar-
. jektu Informacni mista , L,
normativni  dokumenty ro podnikatele ské komory resp. regionalni
dle CSN EN 45020), zpra- prop ’ hospodarské komory , a to .
covani a aktualizace me- p) podileni se na ¢innosti v prostfednictvim informaéni- Cetnost sanitaci

k odborné
vykonavat

todiky pro tuto Cinnost;
veskeré vysSe uvedené

zpUsobilosti
samostatné

Narodni soustavé povo-
lani a v Narodni soustavé

fikatu sanitacnich pri-
pravkl 38 %

ho systému HK CR.

1x7dnl
pivo tankove,

normativni  dokumenty kvalifikaci, nefiltrované a

. v - v nealko
Kvalifikacni zkousky

1x14 dnd

V pribéhu fijna a listopa- b) Cistota vstupu do vy- pfipravené chyby (napf. pivo KEG

du 2015 probéhly kvalifi- cepni hlavy 65 % chybéjici tésnéni, O 1x30dn0

kacni zkousky potrebné c) kontrola platnosti certi- krouzky) vino, voda, nealko

napoje, limonady

d) nefeSeni Cistoty mycich 1x90dnd
hlav sirupy, lihoviny
e) nedostatecna nebo

f)

chybéjici vizudlni kon-
trola chladice
nepouZzivani pracovniho

Z vysledkd zkousek vyply-
va, Ze samotna sanitace
vétsinou neni zasadni pro-

povolani sanita¢niho tech-
nika. Ze 464 radnych ¢len(
(k 30. 9. 2015) se zkousek
zUcéastnilo 454 ¢lend (6
omluveno, 4 se nezucast-
nili a 6 neobstdlo a ceka je
opravna zkouska).

blém, ale ostatni ukony ve
vyCepu, jako uklizeni po
sobé, vizualni kontroly,
kontroly chladice apod.,
jsou nedostatecné nebo re
Uplné chybi. Néktera uskali ﬂ
vznikaji z véénych dohadd, »
kdo ma ve vycepu, co na
starosti. V pribéhu roku
2016 chceme proto vydat
manual pro uceleny sys-
tém sluzeb ve vycepu
v Uzké spolupraci s je-
dnotlivymi pivovary.

Mezi nejcastéjsi chyby,

které se vyskytovaly pfi

praktické zkousce patfi:

a) nepouzivani  ochran-
nych pomucek 85 %

Nedostatecné cCiste-
obleéeni nebo nedodr- ni vyéepnich zafizeni
Zzeni kodexu jednotli-
vych pivovar(

g) neodhaleni  zdmérné
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Certifikované

prostfedky na

www.beerresearch.cz

Vycep a pivni sklo

Serial na pokracovani: cistim, cistis, cistime anebo ne?

V pivovaru uvafi pivo nej-
vyssi kvality a cilem sdruze-
ni Sanitace napojovych cest
je, aby se pivo, a vibec
cepovany napoj, dostal v té
nejvyssi kvalité az na stdl
pred konecného spotrebi-
tele.

Je tfeba spojit sily a ve spo-
lupraci s vyrobci cepova-
nych ndpojl, vycepnimi a
sanitacnimi techniky za-
chovat kvalitu cepovaného
ndpoje tak, jak odesel
z vyrobniho zédvodu.

Nedostatecna legislativni
Uprava a na to navazujici
nedostate¢nd kontrola ze
strany statnich organd, co
se tyka cetnosti a kvality
sanitaci. Mala nebo Zadna
podpora nékterych pivova-
r pravé v oblasti kvality
cepovaného ndpoje v jed-

notlivych restauracich a
vyCepech. To jsou aspekty,

které nam bohuzel v této
cesté kladou velké prekaz-
ky.

Ve zpravodaji €. 1 jsme se
zabyvali samotnou podsta-
tou Cisténi a sanitaci viibec.
Fotografie v tomto textu
ukazuji, jak vypada vycepni

zarizeni, pokud se zanedba
pravidelnda sanitace dle
doporuéeni cechu i Ceské-
ho svazu pivovarl a slado-
ven.

Jak jiz bylo zminéno v mi-
nulém cisle je Cetnost sa-
nitaci nasledujici:

1 x 7 dnli pivo tankové,
nefiltrované, nealko a spe-
cidly,

1 x 14 dn pivo KEG,

1 x 30 dnt vino, voda, neal-
ko napoje, limonady,

1 x 90 dna sirupy a lihovi-
ny.

V praxi se bohuzel setkava-
me s velmi ¢astym poruso-
vanim cetnosti sanitaci. A
neni to jen vinnou hostin-

skych a restauratér(, ale
nékdy i pfistupem pivova-
rd. Vétsinou se setkdvame
se sanitaci 1 x za 30 dnQ.

A nezapominejme na kohouty a pivni sklo!

Péce o vyCep mezi jednotli-

vymi sanitacemi je na sa-

motném vycCepnim. Jedna se

zejména o oSetfeni kohouta

a pivniho skla. A jak se sta-

rat o kohouty mezi jednotli-

vymi sanitacemi?

e Pokud je mozno odsSrou-
bovat hubice, udinte tak,
a pres noc je namocte do
mirné kyselého roztoku

e Pokud je nelze odstrano-
vat, pouzijte sanitacni
balonek a dlkladné zve-
nku i zevnitf oplachnéte
nejprve slabym sanitac-
nim roztokem a poté

vodou. Je to velmi dobra
prevence zejména v let-
nich mésicich proti mus-
kam octomilkam.

Ne nadarmo se fika, Ze Cista
(ru€ni) mycka je ta spravna
te¢ka. Pokud zanedbdme
péci o rucni mycku skla (Spal
-boy), nikdy nebude kvalita
Cepovaného piva dobra.

Spravné osetfené pivni sklo
projde
zkouskou Cistoty a pivo nam

snadno kafrovou
v ném krasné odkrouzkuje,
péna je sametova a je radost
se napit.
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Desatero ,,pivné c¢istého skla“

Nikdy  nepouzivejte
pivni sklo na jiny na-
poj nez na pivo.

Na myti pivniho skla
pouZzivejte pouze certi-
fikované myci pro-
stredky. ,Vyzkumny
Ustav pivovarsky a sla-
darsky, a.s. (VUPS) na
zakladé povéfeni Ces-
kého svazu pivovar( a
sladoven (CSPS) - Ko-
dex "Péle o pivo v
gastronomii"  ovéruje
kvalitu mycich pro-
stfedkl. BéZné kuchyn-
ské myci prostfedky
(jar) jsou zabijaky pény
¢ 1.

Houbicku, kterou pou-
Zivate na myti pivniho
skla, nepouzZivejte na
jiné sklenice ani nado-
bi. Vidy po umyti skle-
nice houbicku fadné
vyzdimejte a nékolikrat
proplachnéte. Samo-
zfejmé je nutné hou-
bicku ménit za novou,
aby nebyla znecisténa
¢i dokonce mastn3,
houbicka je obvykle
nejvétsim shromazdis-
tém Skodlivych bakte-
rii.

Pouzivejte rucni myc-
ku skla. Po kazdé smé-
né je treba mycku
osetfit chemickym
roztokem a rano pred
sménou dikladné
oplachnout vodou

Doporuceny  postup
myti v ruéni mycce
skla:

o vylijte pfipadny obsah
sklenice do dfezu nebo
do casti uréené
k oplachu, v zadném
ptfipadé ne do dcasti,
kde jsou umistény myci
kartace

pouzivani mycky

e pii

skla zasadné vyuzivejte
studenou vodu

e jako Cistici latku pouzi-
vejte predevsim speci-
alni Cistici prostredky
atestované VUPS

e sklenice skladujte
dnem vzhlru na perfo-

rované podlozce nebo
odkapové misce

e po umyti zkontrolujte

pohledem proti svétlu
kvalitu umyti sklenice
(na  povrchu dobre
umyté sklenice se udrzi
,film“ vody bez trhani
minimalné 3 sekundy

e pred Ccepovanim je
vhodné oplachem sklo

VI.

VII.

VIII.

ochladit

Dulezita je také teplota
pivniho skla. V zdsadé
plati, Ze pivo by se mélo
Cepovat Ci nalévat do skla,
které ma pfriblizné stejnou
nebo o trochu nizsi teplo-
tu nez pivo.

Dlouho nepouZivané
sklenice je potieba pied
pouZitim umyt, nejen
oplachnout.

Pivni sklo po umyti neuti-
rejte, pouze nechte oka-
pat. Dokonale distou,
umytou sklenici vyplach-
néte studenou vodou (Ci
jinak vychladte — viz vyse
bod o teploté). Nikdy neu-
tirejte sklenici latkovou
ani papirovou utérkou

Pivni sklo nenechdvejte
kratce ani

stat na utérce ¢i jakékoli
textilii ani jiném savém
materialu. Sklenice skla-
dujte v bez zdpasném
prostredi.

Pivni sklo nikdy nemyjte
v automatické mycce
nadobi s obycejnymi pri-
pravky na bézné nadobi.
Kontrolujte prabéiné
Cistotu pivniho pomoci
kafrové zkousky. Méreni
si zajisti kazdy vyrobce (a
dodavatel) sam
(doporucena je kafrova
zkougka). A test od VUPS
potvrzuje ucinnost che-
mického prostiredku pro
myti pivniho skla, ovlivné-
ni pénivosti piva a posou-
zeni Udaju o rizikovosti
prostfedku uvedenych v
bezpecnostnim listu.
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Desatero ,pivné
cistého skla“

»,Na myti pivniho
skla pouzivejte
certifikované
myci

prostredky.“

Doporuceny postup
myti v ruéni myéce
skla



Profesni sdruzeni - Sanitace
napojovych cest

Bozkovské nam. 19, 326 00 Plzen

http://www.sanitacegastro.cz/

Telefon: +420 724 25 20 55
E-mail: info@sanitacegastro.cz

www.facebook.com/
cechsanitacnichtechniku

Profesni sdruZeni - Sanitace napojovych cest

Nabizi uceleny systém sluzeb pro restaurace, hotely, bary, pivnice a vycepy

e Sanitace vyCepnich zarizeni

o Cisténi chladicich zafizeni parnim &isticem
e Montaze a demontaze vycepni techniky

e Dodavky potravinarskych plynu

o \Veskery servis na vycepnim zafizeni

e Servis chladici techniky ve vycepu

e Drobné opravy ve vyéepu

Nabizime vySkolené odborniky po celé CR

Garantujeme kvalitu provedené prace v souladu s Kodexem ,,PéCe o pivo
v gastronomii.”

ZA STALE LEPSI KVALITOU CEPOVANEHO NAPOQJE

Partneri:

BERNARD
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